
LBV International
900, rue Richelieu
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514 907-9680

MAISON LOUIS
JADOT
Bourgogne Côte d'Or 2020

36,50$
* Prix de détail suggéré

Végan En conversion

Code produit 15044111

Prix licencié 31.54$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bourgogne

Sous-région Côte de Beaune

Appellation Côtes de Beaune

Cépage(s) Pinot Noir 100 %

Couleur Rouge

Sucre Sec

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Tous les amateurs de vins reconnaissent d'emblée l'étiquette jaunâtre ornée de la tête de Bacchus de Louis
Jadot, qui est une l'une des figures emblématiques les plus connues dans le vin. À la tête de centaines de
parcelles dans la grande Bourgogne viticole, la Maison Louis Jadot travaille ses vignes de Pinot Noir, de
Chardonnay, de Gamay et d'Aligoté depuis 2 siècles.

NOTES DE DÉGUSTATION
D’une robe relativement soutenue, le nez révèle de belles notes de cerises et de baies noires. L’élevage
apporte de fines notes épicées et toastées. Les tanins sont fins et élégants avec une finale en bouche bien
juteuse.
Accords avec thon grillé, salade de magret et steak tartare.

NOTES SUR LE PRODUIT
Le Bourgogne Côte d’Or est exclusivement constitué de raisins de la Côte. Pour ce premier millésime, une
sélection des vins d’appellation régionale ainsi que quelques pièces de villages de Côte d’Or.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Les raisins sont vendangés à la main puis égrappés. L'élevage a lieu pour moitié en fût.
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