
LBV International
900, rue Richelieu
Beloeil, QC J3G 4P9
514 907-9680

C.V.N.E.
Vina Real Rioja Gran
Reserva 2016

37,00$
* Prix de détail suggéré

Code produit 13420127

Prix licencié 32.15$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Espagne

Désignation réglementée Denominación de origen calificada
(DOCa)

Région La Rioja

Sous-région Alavesa

Appellation Rioja

Qualité Gran reserva

Cépage(s) Tempranillo 95 %

Cépage(s) Graciano 5 %

Couleur Rouge

Sucre Sec

Taux de sucre 2,9

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Une bouteille de C.V.N.E. est remplie de 130 ans d'histoire d'amour entre les vins du Rioja et ses amateurs.
Cette grande région vinicole partage 545 hectares de ses fabuleux terroirs avec les maitres de la Compagnie
Viticole du Nord de l'Espagne, qui produisent depuis des décennies ses Cune, Imperial et Contino, en alliant
aujourd'hui les meilleures techniques modernes avec la tradition orchestrant leur réputation mondiale.

NOTES DE DÉGUSTATION
Couleur rouge rubis profond. Nez de fruits noirs avec des notes de café, d'épices, cuirs et grillées. Moelleux en
bouche évoluant vers une finale puissante et structurée avec des tanins. 
Accords avec viandes grillés et fromages relevées.

NOTES SUR LE PRODUIT
Raisins de Laguardia, Labastida et d'Elceco et des propres vignobles de la cave à San Ginés et Castejones
situées entre 500 et 650 m d'altitude avec des sols calcaires et sableux avec des vignes exposé plein sud.

ÉLABORATION DU PRODUIT
L'élevage se fait en barriques neuves à usage unique 24 mois et un délai minimum de 3 ans en bouteille.
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