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POGGIOTONDO
Chianti Superiore 2021
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Biologique

Frais de service
Code produit
Prix licencié

Conditionnement

29,008

* Prix de détail suggéré

5,05$
14801360
24.00$
6x750ml

M  Type d'approvisionnement Importation privée

[T  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

[w  Pays Iltalie

(#)  Désignation réglementée Denominazione di origine controllata e
garantita (DOCG)

@  Région Toscane

W  Appellation Chianti

@®  Qualité Superiore

#  Cépage(s) Sangiovese

€7  Couleur Rouge

@& Sucre Sec

T  Fermeture Lieége

INFORMATION SUR LE DOMAINE

L'histoire de Poggiotondo commence en 1968 avec Carlo Antonini, professeur, passionné d'agriculture et
apiculteur, qui a acheté les propriétés appartenant historiquement aux Conti Guidi, une ancienne famille noble
qui possédait des terres en Toscane et en Emilie-Romagne, et a donné au village son nom, Cerreto Guidi dans
le Medioevo.

NOTES DE DEGUSTATION

De couleur rouge grenat profond, Des ardmes complexes et intenses de petits fruits noirs et d'herbes a feuilles
vertes. La bouche est cohérente avec la complexité des aromes, Les petits fruits noirs sont rapidement
entourés d'herbes savoureuses et d'épices avec des notes de goudron, complété par des tanins fins et juteux
qui remplissent la bouche et une longue finale minérale séche. Accords avec ravioli ricotta et truffes,
carpaccio et osso bucco

NOTES SUR LE PRODUIT

Sol d'origine marine, calcaire avec une forte présence de coquillages blancs qui conférent minéralogie et
énergie aux vins. En raison de la proximité de la Méditerranée, la partie occidentale de la région du Chianti
bénéficie d'un climat plus doux qui se traduit par un bon équilibre des vins. Poggiotondo est certifié bio depuis
le millésime 2014, aprés 3 ans de conversion.

ELABORATION DU PRODUIT
Le vin vieillit en grands f(its non grillés de 54 hl suivi de quelques mois de vieillissement en bouteille.
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