
LBV International
900, rue Richelieu
Beloeil, QC J3G 4P9
514 907-9680

FRONTAURA
Rueda Verdejo 2019

28,50$
* Prix de détail suggéré

Code produit 14919819

Prix licencié 24.77$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Blanc avec macération pelliculaire (Vin
Orange)

Pays Espagne

Désignation réglementée Denominación de origen (DO)

Région Castille Léon

Cépage(s) Verdejo 100 %

Couleur Blanc

Sucre Sec

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Cette Maison espagnole centenaire a fait le choix il y a bien longtemps d'honorer le cépage unique Tinta de
Toro pour créer ses propres déclinaisons très distinctes du fruit, marquées par les différents terroirs et des
processus de vinification différents. Bodegas Frontaura est une des marques espagnoles les plus réputées
grâce à un contrôle de qualité très serré et à un excellent positionnement dans un marché compétitif tel que
l'Espagne.

NOTES DE DÉGUSTATION
Arômes de fleur d'oranger et de fleurs blanches, notes d'agrumes, de pamplemousse parfumé et de fruits
mûrs sous forme de figues et de coings. Des notes torréfiées et épicées issues de son élevage en fûts de
chêne français apportent élégance et onctuosité finale. Acidité équilibrée, fraîcheur gastronomique et
expression maximale.
Accords à l'apéro avec tapas et fromages.

NOTES SUR LE PRODUIT
Terroir de limon argilo-sableux avec beaucoup de cailloux

ÉLABORATION DU PRODUIT
Vieilles vignes, Pago de la Erilla, La Seca, DO Rueda, Valladolid, Espagne. 7 mois en barriques neuves de chêne
français de l'Allier.
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