LBV International
900, rue Richelieu
Beloeil, QC J3G 4P9
514 907-9680

DOMAINE DES
PERDRIX

Nuits-Saint-Georges Ter

Cru Aux Perdrix 2019

139,508

* Prix de détail suggéré

- Code produit 14207248

$  Prixlicencié 121.168

i1l Conditionnement 6x750ml

M  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot
[T  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

[™  Pays France

()  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
©  Région Bourgogne

®  Qualité Tercru

i  Cépage(s) Pinot Noir 100 %

G¥  Couleur Rouge

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Une autre dénomination de la famille Devillard qui produit du vin au Chateau de Chamirey depuis 5
générations! Ce petit domaine au grand terroir sis en Bourgogne prend un soin jaloux de ses équipements de
vinifications dont la plupart ont été renouvelés au cours des derniéres années, métaphore de son idéologie
pour les futs de chéne dont une partie est renouvelée a chaque année, pour amplifier toute la profondeur que
le Pinot noir peut générer.

NOTES DE DEGUSTATION

Belle robe rouge aux reflets pourpres, veloutée. Le nez est complexe, fruits noirs (cerise noire, cassis), d'une
pointe épicée (poivre) et se terminant sur une délicate touche florale (rose). La bouche est ample, pleine et
enveloppante avec des tanins soyeux et une finale tonique et fraiche.

Accords avec terrine de campagne et viandes grillés

NOTES SUR LE PRODUIT

Le Ter Cru Aux Perdrix est I'un des plus beaux terroirs de l'appellation Nuits-Saint-Georges possédant en
quasi-totalité (99%) soit en quasi-monopole. Le domaine des Perdrix est le seul producteur de ce terroir. Les
vignes ont été plantées entre 1922 et 1980.

ELABORATION DU PRODUIT

Les raisins sont vendangés a la main, triée manuellement et égrappée a 100%. Macération pré-fermentaire a
froid d'une durée de 4 a 6 jours qui nous aide a extraire les composés phénoliques. La fermentation alcoolique
est réalisée avec des levures indigénes. Elevage pendant 18 mois a 100% dans des fiits traditionnels
bourguignons de 228 litres dont 50% de f(its neufs puis 2 mois en cuve inox.
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