
LBV International
900, rue Richelieu
Beloeil, QC J3G 4P9
514 907-9680

CHÂTEAU
VIGNELAURE
Coteaux
d'Aix-en-Provence Rosé
2023

26,45$
* Prix de détail suggéré

Biologique

Code produit 12374149

Prix licencié 21.75$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut En route

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Provence

Appellation Coteaux d'Aix-en-Provence

Cépage(s) Grenache 40 %

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 30 %

Cépage(s) Syrah 30 %

Couleur Rosé

Sucre Sec

Taux de sucre 1,2

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
C'est en replantant des greffons de Cabernet Sauvignon venus de son Château de la Lagune que George
Brunet a débuté le vignoble du Vignelaure à la fin des années '60. La combinaison des conditions climatiques
particulières du Rhône, avec celles du terroir caillouteux, et des processus de vinification traditionnels, impute
aux vins du Château Vignelaure une extraordinaire minéralité, maturité et complexité.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe saumonée claire et brillante. Nez intense et fruité (fruits des bois, pêche de vigne, agrumes). Une bouche
longue est fine et équilibrée avec des notes de fruits blancs bien mûrs et d’épices.
Accords avec ratatouille de légumes, poissons grillés et pissaladière. 

NOTES SUR LE PRODUIT
Le terroir, situé entre 350 et 400 mètres d’altitude, est caractérisé par un climat frais avec de grosses
amplitudes thermiques entre le jour et la nuit. 

ÉLABORATION DU PRODUIT
Sélection de vieilles vignes de Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon et Rolle. Élevés sur lies pendant 3 mois.CHRISTOPHE JALBY
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