
LBV International
900, rue Richelieu
Beloeil, QC J3G 4P9
514 907-9680

PAUL JABOULET
AÎNÉ
Châteauneuf du Pape Les
Cèdres 2017

49,00$
* Prix de détail suggéré

Code produit 14726929

Prix licencié 42.54$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Vallée du Rhône

Sous-région Rhône méridional

Appellation Châteauneuf-du-Pape

Cépage(s) Grenache Blanc 80 %

Cépage(s) Clairette 20 %

Couleur Blanc

Sucre Sec

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
La Vallée du Rhône a la réputation d'être parmi les plus grands terroirs, et celui de Jaboulet est peut-être le
plus prestigieux d'entre tous! Après 5 générations des Jaboulet, l'oenologue Caroline Frey est maintenant en
charge, et continue de produire avec la même régularité des gammes prestigieuses comme celle de
l'Hermitage, dont la cuvée La Chapelle est classée parmi les meilleures au monde.

NOTES DE DÉGUSTATION
De couleur jaune pâle, le nez s’ouvre sur des notes d’agrumes et de fruits blancs et dévoile de délicates notes
florales. L’attaque est franche avec une belle fraicheur agrémentée d’une minéralité au grain fin et d’une jolie
persistance de notes fruitées.
Accords avec cote de veau, fruits de mer et poissons.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Vignes d'environ 50 ans en moyenne. Le vin est élevé dans une combinaison de cuves en acier inoxydable et
de barriques neuves de chêne français pendant 9 mois avant la mise en bouteille. En moyenne, la production
avoisine les 500 caisses de vin par an.
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