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MAISON LOUIS
JADOT

Brouilly Sous les
Balloquets 2022

25,708

* Prix de détail suggéré

L

LOUIS JADOT

- Code produit 515841

S Prix licencié 23.57$ [® Lous
i1l Conditionnement 12x750ml

M  Type d'approvisionnement SAQ Produit régulier

[T  Statut Disponible

W  Type de produit Vin tranquille

[™  Pays France

()  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

©  Région Beaujolais

W  Appellation Brouilly

i Cépage(s) Gamay 100 %

G¥  Couleur Rouge

[ Sucre Sec =

¥' Tauxde sucre 25 k !

T  Fermeture Liege o 2 |

INFORMATION SUR LE DOMAINE

g LES BALLOQUpy, |

BrouiLy |

Appellation i Origin

ROV

Tous les amateurs de vins reconnaissent d'emblée I'étiquette jaunatre ornée de la téte de Bacchus de Louis
Jadot, qui est une I'une des figures emblématiques les plus connues dans le vin. A la téte de centaines de ; s JabOo!
parcelles dans la grande Bourgogne viticole, la Maison Louis Jadot travaille ses vignes de Pinot Noir, de '
Chardonnay, de Gamay et d'Aligoté depuis 2 siécles.

NOTES DE DEGUSTATION

Belle couleur rubis profonde. Nez aux notes florales et de cerise. Ce vin exprime une agréable fraicheur et ses
tannins sont souples. Fidéle aux arémes, la bouche exprime des saveurs de fruits rouges et sa texture souple
se termine dans une finale l[égérement soutenue.

Vous l'apprécierez encore plus avec un poulet réti aux herbes, une terrine de campagne ou un foie de veau.

NOTES SUR LE PRODUIT

Ce Brouilly est issu de la mi-céte de Brouilly face au Mont de Brouilly. Sur une partie, le terrain est formé de
granit décomposé et de sable et donne des vins typiques de Brouilly fruités et gouleyants. Sur I'autre partie du
terrain, une faible couche d'argile sur le rocher de granit donne des vins charpentés et de garde.

ELABORATION DU PRODUIT I‘ ‘l

La récolte est manuelle en petite caisse. Les raisins sont triés manuellement et égrappés. La macération a lieu 3 11 535923 1l 010005
en cuves ouvertes en bois et en inox pendant 3 a 4 semaines. Pigeages 2 fois par jour pendant la

fermentation. Elevage de 18 mois dans des fiits dont un tiers sont neufs.
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